Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

SALAT MIT ARTISCHOCKEN AUF ROMISCHE ART, RADICCHIO, SELLERIE,
DORATI-TOMATEN, WALNUSSEN UND FRISCHEM PESTO ALLA GENOVESE

1 Menu-Zutaten

200 g Dorati - TN1

400 g Carciofi alla Romana - Artischocken auf Rémische Art -
H13

n.B. Olio extravergine di oliva (Natives Olivendl extra) - EK5
n.B. Pesto alla genovese fresco (Frisches Pesto "alla

Genovese") - WHOX

Zutaten

150 g Sellerie
180 g roter Radicchio
n.B. Sprossen
n.B. Walnusse

n.B. Salz

Chef: Leonardo Pellacani

Zubereitung

Flr 6 Personen
Den roten Radicchio waschen und in Streifen schneiden. Die in Scheiben geschnittenen Artischocken auf rémische Art, den in
Streifen geschnittenen Sellerie, die Dorati-Tomaten, die Waln(isse und die Sprossen dazugeben. Mit frischem Pesto alla

Genovese, nativem Olivendl extra und Salz wiirzen.
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