
BRUSCHETTA ORTICA E SALMONE

Chef: Monica Copetti

Menù-Zutaten

1 Pane Bruschetta...Mia - 7010

q.b. Crema di ortica - E87

q.b. Formaggio Bruschetta...Mia - 7020

q.b. Olio extravergine di oliva - EK5

q.b. Salmone scozzese affumicato preaffettato - 159

Zutaten

 

Zubereitung

Tostare il Pane con Olio extravergine. Stendere il Formaggio Bruschetta...Mia e cuocere per 2-3 minuti. Farcire con Crema di Ortica e

scaldare altrI 2 minuti. Guarnire con fettine di Salmone Norvegese affumicato e servire.
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