Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

BRUSCHETTA "WANGE AN WANGE"

Menu-Zutaten

1 Pane Bruschetta...Mia (Brot ,Bruschetta...Mia“) - 7010

g.b. Formaggio Bruschetta...Mia (K&se fur ,Bruschetta...Mia"“) -
7020

g.b. Grancrema di Pecorino (Grancrema mit Pecorino) - KG1
g.b. Gransalsa di cuori di carciofo (Gransalsa mit
Artischockenherzen) - C1107

g.b. Guanciale cotto affumicato - 2T9

g.b. Olio extravergine di oliva (Natives Olivendl extra) - EK5

Zutaten

n.B. Bauchspeck

Chef: Monica Copetti

Zubereitung

Das Brot mit nativem Olivendl extra toasten. Kase fiir "Bruschetta...Mia" darauf verteilen und 3-4 Minuten Giberbacken. Die
Gransalsa mit Artischockenherzen und den Speck dazugeben. Weitere 2 Minuten erhitzen und mit Grancrema mit Pecorino

garniert servieren.
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