
BURGER MIT RADICCHIO UND GORGONZOLAKÄSE

Chef: Gianluca Galliera

Menù-Zutaten

30 g Grancrema di Gorgonzola D.O.P. (Grancrema mit

Gorgonzola g.U.) - KF1X

80 g Salsa di radicchio rosso (Sauce aus rotem Radicchio) -

C81

80 g Salsa di radicchio rosso (Sauce aus rotem Radicchio) -

C81

q.b. Fiokki - PC0

Zutaten

n.B. Salz und Pfeffer

30 g Geriebener Parmesankäse

300 g Rinderhackfleisch

Zubereitung

PORTIONEN FÜR 4 HAMBURGER

1. Das Fleisch wolfen.

2. Das Fleisch mit dem leicht zerkleinerten Radicchio, der Grancrema mit Gorgonzola, der Petersilie, dem geriebenen Parmesan,

Fiokki, Salz und Pfeffer vermischen.

3. Die Mischung in Portionen von 100 - 120 g aufteilen und mit der Burger-Maschine zu Burgern formen.
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