Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

GEBACKENE HAXE GRATINIERT

Menu-Zutaten

6 n stinchi Stinco di maiale (Schweinshaxe) - 2AF

Senape (Senf) - EWO0X

Zutaten

n.B. Semmelbrosel
n.B. Knoblauch
n.B. Frische Petersilie

n.B. Salz und Pfeffer

Chef: Leonardo Pellacani

Zubereitung

Fir 6 Personen

In einer Schiissel eine Paniermehlmischung aus Semmelbrésel, etwas nativem Olivendl extra, gehacktem Knoblauch und Petersilie,
Pfeffer und Salz zubereiten. In der Zwischenzeit die Haxen aus den Alupackungen nehmen, das Fett von der Oberflache entfernen
und mit Senf bestreichen. Dann das Fleisch mit den Semmelbréseln bestreuen und im Ofen bei 180° etwa 25 Minuten braten lassen.

Sofort servieren.

Verarbeitung ohne Gluten

Utilizzare Pane grattugiato riportante in etichetta la dicitura senza glutine.
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