Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

GEFULLTE WINDBEUTEL

Menu-Zutaten

70 g Salsa di pomodori secchi (Sauce aus getrockneten

Tomaten) - BU7

Zutaten

12 Scheiben Rohschinken
12 Windbeute
250 g streichfahiger Kase

Chef: Leonardo Pellacani

Zubereitung

Den oberen Teil der Windbeutel als Kappe abschneiden. Den Windbeutel mit einer Scheibe Rohschinken auslegen. Mit dem

streichfahigen Kéase fillen und den Windbeutel mit der abgeschnittenen Kappe schlieBen.
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