
GOURMET-PIZZA 'NDUJA UND ROTE ZWIEBEL

Chef: Maurizio Ferrari

Menù-Zutaten

1 Pizza tonda gourmet - Runde Gourmet-Pizza - 7065

20 g (aus dem Ofen) Salsa di ‘Nduja Calabrese (Kalabrische

Sauce aus ‘Nduja-Rohwurst) - X60X

40 g Grancrema di Scamorza affumicata (Grancrema mit

geräuchertem Scamorza) - E91

50 g Cipolle in agrodolce - Süß-saure rote Zwiebel - ZNP

Zutaten

60 g Mozzarella

Zubereitung

Für den Pizza-Gourmet-Boden: füllen und nach den Anweisungen auf der Verpackung backen.

Verarbeitung ohne Gluten
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