Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

GULASCHSUPPE MIT KNUSPRIGEM BROT

Menu-Zutaten

250 g Gulaschsuppe - S33
60 g Saltimbocca (Lavastein-Brot) - 7011
g.b. Olio extravergine di oliva ,Classico” (Natives Olivendl

extra ,Classico”) - EKOX

Zutaten

Chef: Maurizio Ferrari
Zubereitung

Far 1 Person
Die Gulaschsuppe 2 Minuten in der Mikrowelle erhitzen und mit getoastetem Lavastein-Brot Saltimbocca servieren. Mit

Petersilie und etwas nativem Olivendl extra garnieren.
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