Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

HAHNCHENFLEISCHHAPPCHEN

Menu-Zutaten

100 g Mix grill (Gegrilltes Gemiisemischung) - TP1
50 g Salsa di porro e curry (Lauch-und-Currysauce) - XVOX

Zutaten

300 g wiirfelig geschnittenes Hahnchenfleisch

n.B. Rosmarin

Chef: Monica Copetti

Glutenfrei
Zubereitung

(Mengenangaben fiir 4 Personen)

Die Gemisemischung zu den Fleischwiirfeln geben und die Lauch- und Currysauce aus der Top-Down-Flasche untermischen. Mit

Rosmarinzweigen garnieren
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