
HAMBURGER MIT PASTRAMI

Chef: Leonardo Pellacani

Glutenfrei

Menù-Zutaten

100 g Pastrami - 259

20 g Salsa di peperoni e arancia (Paprikaschoten-Orangen-

Sauce) - XW0X

30 g Cipolla Caramellata all'aceto balsamico di Modena I.G.P.

(Mit Balsamico-Essig aus Modena g.g.A. karamellisierte

Zwiebeln) - ZUH

Zutaten

1 Brötchen pro Burger

n.B. Feldsalat

n.B. Radieschen

Zubereitung

Für 1 Patty

Das Brötchen mit dem Feldsalat, Pastrami, karamellisierten Zwiebeln, Paprikaschoten-Orangen-Sauce und Radieschen füllen.

Erhitzen und servieren.

Verarbeitung ohne Gluten

Sostituendo il panino per burger con la dicitura “senza glutine” in etichetta, la preparazione diventa Gluten Free.
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