Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

KAKAO-HERZ-TORTCHEN AUF VANILLESAUCE

Menu-Zutaten

500 g Preparato per tortino al cacao (Herzférmiger Kuchen
mit Kakao) - PX1X
62 g Crema Inglese con semi di vaniglia (Englische Creme mit

Vanillesamen) - PO1X

Zutaten

n.B. Puderzucker
250 g frische Milch
n.B. Beeren

4 Eier

TR

Chef: Leonardo Pellacani
Zubereitung

Fir 10 Portionen

Die Eier in die Rihrschissel geben, die Backmischung ,Herzférmiger Kuchen mit Kakao“ hinzufligen und bei mittlerer
Geschwindigkeit 5 Minuten lang aufschlagen. Die Masse in einen Spritzbeutel fillen und die zuvor gefetteten Férmchen
(Durchmesser 7,5 cm, Hohe 4 cm) damit flllen. Die Kichlein im auf 200 °C vorgeheizten Backofen 7 Minuten backen. Die
Kuchlein mit der Englischen Creme von Menu servieren, die nach den Anweisungen auf der Verpackung zubereitet wurde. Mit

frischen Beeren und Puderzucker garnieren.
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