Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

LAUCH-RISOTTO

Menu-Zutaten

300 g. Gransalsa di Porro (Gransalsa mit Lauch) - Bl1
480 g. Riso Vialone nano (Reis der Sorte Vialone Nano) - RT1
g.b. Grancuoco granulare (Briihegranulat ,Grancuoco") - BH1

g.b. Olio extravergine di oliva (Natives Olivendl extra) - EK5

Zutaten

30 g Parmesankase
30 g Butter

n.B. Salz

n.B. Pfeffer

50 g Zwiebel

60 ml WeiBBwein

Chef: Leonardo Pellacani

Glutenfrei
Zubereitung

Fir 6 Personen

Die feingehackte Zwiebel in einer groRen Pfanne mit einigen Essléffeln Ol anbraten. Den Reis in die Pfanne geben und einige
Minuten lang unter standigem Rihren résten. Mit einem Glas WeiBwein abléschen und diesen verdunsten lassen. Einige
Schopfléffel kochende Brihe hinzufiigen und den Reis weiter kochen. Fiinf Minuten vor Ende der Garzeit die Gransalsa mit

Lauch hinzugeben. Zum Schluss ein Stiick Butter und den Parmesankase unterriihren.
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