Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

LINGUINE MIT ROTEM PESTO UND GELBEN DATTELTOMATEN

Menu-Zutaten

200 g Datterini gialli semisecchi (Halbgetrocknete gelbe
Datteltomaten) - XS1X
300 g Pesto rosso (rotes Pesto) - CGOK

Zutaten

n.B. Petersilie
n.B. Grana-Kase, gehobelt
500 g Linguine

n.B. geréstete Mandeln

Chef: Leonardo Pellacani

Zubereitung

Flr 6 Personen
Die Linguine in reichlich bemessenem, gesalzenem Wasser garen. Den roten Pesto mit ein wenig Kochwasser der Nudeln in einer
Pfanne erwarmen und darin die Nudeln zusammen mit dem Parmesankase schwenken. Mit den zuvor in einer Pfanne angerdsteten

Mandeln garnieren und vor dem Servieren mit frischen Basilikumblattern dekorieren.
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