Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

LINGUINE MIT ROTEM PESTO UND ROHSCHINKEN

Menu-Zutaten

300 g Pesto rosso (rotes Pesto) - CGOK

Zutaten

n.B. Frischer Basilikum

n.B. Mandeln gerieben und gerostet
n.B. Parmigiano Reggiano

n.B. Weil3wein

600g Linguine

150g Rohschinken

Chef: Leonardo Pellacani

Zubereitung

For 6 Personen

Die Linguinein reichlich Salzwasser al dente kochen. In einer Pfanne den rohen Schinken mit etwas Ol anbraten. Mit einem
Tropfen Wein ablschen und verdunsten lassen. Fligen Sie das Pesto hinzu und korrigieren Sie die Konsistenz mit etwas
kochendem Wasser. Die Linguine a dente abtropfen lassen und mit Parmesan verrihren. Mit zuvor gertsteten Mandeln in einer
Pfanne und frischen Basilikumbl&ttern garniert servieren.
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