Produttors Specialitd Alimentari

P.A.LAA. MIT STANGELKOHL UND 'NDUJA

Menu-Zutaten

50 g Salsa di ‘Nduja Calabrese (Kalabrische Sauce aus ‘Nduja-
Rohwurst) - X60X

70 g Efriarielli - B41

n°® 1 PIZZA P.A.L.A.(PIZZA AUF SCHIEBER) - 7060

CIPCRTD 121 10% 1 LB N g LI R T

Zutaten

n.B. Sprossen
35 g Scamorza-Kase, wiirfelig geschnitten

35 g Mozzarella

IE SOTTO IL TAGLIERE ... CONI

Chef: Leonardo Pellacani
Zubereitung

Die Pizza P.A.L.A. mit Mozzarella, gerduchertem Scamorza-Kise und Efriarielli belegen und im Ofen backen. Nach dem Backen mit

der ‘Nduja-Sauce und den Sprossen garnieren. Die Pizza ist servierfertig
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