Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

PIZZA MIT EAGRETTI, PAPRIKA VOM GRILL, LECCINO-OLIVEN, FETA UND EI

Menu-Zutaten

5

n.B. Eagretti - XK1X

n.B. Olio extravergine di oliva (Natives Olivendl extra) - EK5
n.B. Olive Nostraline denocciolate (Italienische Oliven, entsteint)
-791

n.B. Peperoni interi alla Brace (Ganze Paprika, gegrillt) - TT1

Zutaten

n.B. Fetakase

n.B. Petersilie

n.B. Mozzarella

n.B. hart gekochtes Eigelb

1 Pizzaboden

Chef: Leonardo Pellacani
Zubereitung

Den Pizzaboden ausrollen, mit Mozzarella und Eagretti belegen und im Ofen backen. Nach dem Backen mit Paprikastreifen vom Grill,

Oliven und Fetakase belegen, das Eigelb dartberstreuen und mit Petersiliendl betraufeln
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