Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

PIZZA MIT ZUCCHINI UND GARNELEN

Menu-Zutaten

nach Belieben Emazzancolle - MJ1

Zutaten

nach Belieben Mozzarella Fior di Latte
nach Belieben Zucchini

nach Belieben Petersilie

Chef: Giovanni Fanti

Zubereitung

Die Teigplatte groRer ausrollen, den Mozzarella, wiirfelig geschnittene und gediinstete

Zucchini und die Garnelen darauf verteilen. Im Ofen backen und servieren.

Verarbeitung ohne Gluten

Utilizzare la base pizza senza glutine Menu (cod. 7031)
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