Produttors Specialitd Alfmentari

PIZZETTE IN CAZUELA

Menu-Zutaten

20 g. Formaggio Bruschetta...Mia - 7020

q.b. Sale alle erbe - PGO

“Gli Arricciati” - XJ1

Spaccatelli di carciofo “Freschezza” all'olio di semi di girasole -
HA3

Spaccatelli di carciofo “Freschezza” all'olio di semi di girasole -
HA3

Tutto Sole - UA1

Zutaten

100 g. macinato misto fine

Chef: Monica Copetti

Glutenfrei

Zubereitung

Per 1 porzione (utilizzare le Cazuele per Crema Catalana Menu).
Salare il macinato, stenderlo nella cazuela e farcire con il formaggio Bruschetta..Mia aggiungendo a piacere l'ingrediente Menu

per la farcitura. Cuocere in forno caldo per 4/5 minuti a 180°C.
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