Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

POLENTA MIT ASEPTISCH ABGEFULLTEN STEINPILZEN

Menu-Zutaten

70 g Polenta della casa (Polenta nach Art des Hauses) - PL1
80 g Porcini a fette trifolati in asettico (In Scheiben
geschnittene und gediinstete, aseptisch abgefillte Steinpilze) -

GQ1

Zutaten

280 ml Wasser

Chef: Leonardo Pellacani

Zubereitung

Fir 1 Person

Bereiten Sie die Polenta nach den Anweisungen auf der Packung zu. Die Polenta auf einen Servierteller geben und den Belag in

der Mitte platzieren. Nach Belieben garnieren und servieren.
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