Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

POLENTA MIT VEGANEM RAGOUT

Menu-Zutaten

35 g. Polenta della casa (Polenta nach Art des Hauses) - PL1
80 g. Ragu vegano (Vegane pastasauce) - SZOK

Zutaten

n.B. Petersilie

30 g Veganer Kase

Chef: Maurizio Ferrari

Zubereitung

Far 1 Person
Die Polenta nach den Anweisungen auf der Packung zubereiten, dann die vegane Butter und den veganen Kase unterriihren. Das
vegane Ragout fiir ein paar Minuten zusammen mit etwas Wasser erhitzen. Die Polenta auf einem Teller anrichten und das

vegane Ragout dariiber geben. Mit frisch gehacktem Petersilie garnieren.
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