Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

TAGLIOLINI MIT PESTO

Menu-Zutaten

300 g. Pesto alla genovese - C3H

g.b. Olio extravergine di oliva (Natives Olivendl extra) - EKC

Zutaten

100 g Geriebener Parmesankase
500 g Tagliolini
2 Frische Basilikumblatter

Chef: Monica Copetti
Zubereitung

Fir 6 Personen

Die Nudeln in reichlich Salzwasser kochen, bis sie bissfest sind. Wahrenddessen das Pesto zum Wirzen der Nudeln zubereiten.
Geben Sie einen Loffel Pesto alla Genovese in eine Schiissel, ohne es auf den Herd zu stellen, und verdiinnen Sie es mit etwas
Nudelwasser. Die Zutaten mischen und die Nudeln damit anrichten, das Pesto mit reichlich geriebenem Parmesan und

gegebenenfalls mit etwas nativem Olivendl extra binden. Heil3 servieren und mit ein paar frischen Basilikumblattern garnieren.
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