
WAFFEL MIT KASEKUCHENCREME, WALDFRUCHTEN UND MINZE

Chef: Leonardo Pellacani

Menù-Zutaten

Garniture di frutti di bosco (Garnitur mit Waldfrüchten) - AO1

Preparato in polvere per crema cheesecake

(Pulverzubereitung für Käsekuchencreme) - L40X

Preparato in polvere per pancake e waffle (Pulverzubereitung

für Pfannkuchen und Waffeln) - DR1X

Zutaten

frische Himbeere

frische Sahne

Minze

Milch

Zubereitung

Die Waffeln nach Packungsanleitung zubereiten.

Die Käsekuchencreme nach Packungsanleitung mit Milch und Sahne zubereiten. In den Spritzbeutel füllen und in die Mitte der

Waffel spritzen. Mit der Garnitur mit Waldfrüchten belegen und mit einer Himbeere und ein paar Minzblättern garnieren.
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