Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

WURSTCHEN MIT POMMES UND SAUERKRAUT

Menu-Zutaten

200 g. Crauti al naturale (Sauerkraut in Salzlake) - UE1

6 pz Wiirstel giganti affumicati senza pelle (Gerducherte
Riesenbockwiirste ohne Haut) - SXH

g.b. Senape (Senf) - EWOX

g.b. Tomato ketchup (Tomatenketchup) - KEOK

Zutaten

Chef: Monica Copetti

Zubereitung

Flir 6 Personen

Die Wiirstchen grillen. Halbieren Sie sie und servieren Sie sie mit Pommes, einer kleinen Schiissel Sauerkraut sowie Ketchup und

Senf.
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