Dal 1938

Produttors Specialitd Alfmentari

ZITRONEN ERDBEER-MOUSSE

Menu-Zutaten

125 g Dolce freddo (Halbgefrorenes) - LC1X
180 g Lemon Curd - L20X
270 g Coulis di fragole (Erdbeer-Coulis) - D90X

Zutaten

250 ml Milch
6 Erdbeeren
6 kleine Minzblatter

Chef: Leonardo Pellacani

Glutenfrei

Zubereitung

Fir 6 Personen

Die sehr kalte Milch und das Dolce freddo (Pulverzubereitung fiir Halbgefrorenes) in eine Kiichenmaschine geben. Mindestens 5
Minuten lang aufschlagen. Sobald die Masse fertig ist, die Lemon Curd hinzufligen und vorsichtig unterheben, dabei darauf
achten, die Masse nicht zusammenfallen zu lassen. In einen Spritzbeutel fiillen und in die Glaser geben, dabei auch die Erdbeer-

Coulis einarbeiten. Zum Schluss mit Erdbeeren und Minzblattern garnieren.

Verarbeitung ohne Gluten
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