Produttors Specialitd Alfmentari

ALBONDIGAS DE AJO SILVESTRE

—

Ingredientes Menu

20 g Fiokki - PCO
40 g Pesto di Aglio Orsino (Pesto De Ajo Silvestre) - X30X
8 Soleggiati - TX1

Ingredientes

140 g carne picada mixta (cerdo y ternera)
7 g queso Parmigiano Reggiano rallado

10 ml agua

1 g sal

Chef: Leonardo Pellacani
Preparacion

para 2 brochetas
Preparamos las albdndigas mezclando la carne picada con los demas ingredientes, excepto los tomates Soleggiati. Formamos

albondigas de 35 g cada una. Insertamos tres albéondigas en una brocheta, intercalando los tomates Soleggiati.
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