
CESTA DE ALCACHOFAS

Chef: Monica Copetti

Sin gluten

Ingredientes Menù

1 tira roja Peperonepronto - V41

5 gr Fiokki - PC0

5 gr Sale alle erbe (Sal con hierbas) - PG0

n°3 cuartos Carciofi alla Giudia (Alcachofas a la judía) - HD3

Ingredientes

2 lonchas de queso scamorza ahumado

100 gr carne picada

Preparación

Preparar la masa de base mezclando la carne picada con fiokki de patatas y sal con hierbas.

Cubrir un molde con película protectora y crear una cesta con la carne picada.

Colocar las alcachofas formando una flor y decorar.

Hornear a 180 °C durante 10 minutos.
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