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COCTEL ROSSINI CON FRESAS Y JENGIBRE

Ingredientes Menu

100 g Coulis di fragole (Coulis de fresa) - D90X
120 g Prosecco «Tenuta Vallalta» - DOC

g.b. Zenzero macinato (Jengibre molido) - 1243

Ingredientes

al gusto Azlcar granulado
20 g Zumo de lima

al gusto Piel de lima rallada
al gusto Hielo

al gusto Jengibre en laminas

al gusto Menta fresca

Chef: Leonardo Pellacani

Preparacion

Para 1 persona

Mezclar el aztcar con el jengibre y reservar. Poner en una coctelera el hielo, la coulis de fresa, la mitad del zumo de lima y, por
ultimo, el vino prosecco. Mezclar todos los ingredientes con una cucharilla larga de céctel. Mojar el borde un vaso de céctel con el
zumo de lima restante y pasarlo por un plato con la mezcla de azlcar y jengibre. Verter el céctel en el vaso y terminar con la piel de

limay el polvo de jengibre. Adornar con una fresa, un gajo de lima y menta fresca
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