
HAMBURGUESA CON CEBOLLA CARAMELIZADA

Chef: Leonardo Pellacani

Ingredientes Menù

30 g. Cipolla Caramellata all'aceto balsamico di Modena I.G.P. 

(Cebolla caramelizada con vinagre balsámico de Módena I.G.P.) - 

ZU2

q.b. Salsa barbecue (Salsa barbacoa) - E60K

Ingredientes

1 Hamburguesas de ternera

Queso Asiago

Tomate fresco

Ensalada

Preparación

Cocer la hamburguesa de ternera por ambos lados. Calentar el pan cortado por la mitad y rellenarlo con todos los ingredientes.
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