
MINI PIZZAS EN CAZUELA

Chef: Monica Copetti

Sin gluten

Ingredientes Menù

20 g Formaggio Bruschetta...Mia (Queso Bruschetta... Mía) -

7020

«Gli Arricciati» - XJ1

Sale alle erbe (Sal con hierbas) - PG0

Spaccatelli di carciofo «freschezza» all’olio di semi di girasole

(Cuartos de alcachofa «freschezza» en aceite de girasol) - HA3

Spaccatelli di carciofo «freschezza» all’olio di semi di girasole

(Cuartos de alcachofa «freschezza» en aceite de girasol) - HA3

Tutto Sole - UA1

Ingredientes

100 g carne picada mixta

Preparación

Para 1 porción (usar las cazuelas para Crema Catalana Menù).

Salar la carne picada, extenderla en la cazuela y rellenar con el queso para bruschetta, añadiendo los ingredientes Menù al gusto

para el relleno. Hornear a 180 °C durante 4/5 minutos.
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