
PIZZA ÈFUNGOMIX

Chef: Leonardo Pellacani

Ingredientes Menù

100 g Èfungomix - GR1

40 g Guanciale cotto affumicato (Carrillada cocida ahumada) -

2T9

q.b. Erba cipollina liofilizzata - 1250

Polpavera taglio grosso (Pulpa gruesa) - UT3

Ingredientes

15 g Quesos: Montasio/Asiago

80 g Mozzarella

al gusto Tomillo

Preparación

Condimentar la pizza y hornearla.

Una vez fuera del horno, añadir el cebollino, el tomillo y el Montasio en escamas.
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