
PIZZA P.A.L.A. CON BOLETUS Y BRESAOLA

Chef: Leonardo Pellacani

Ingredientes Menù

al gusto (en entrada) Frulloro ® - X93

al gusto (en entrada) Funghi Porcini «Boschetto» a fette trifolati 

(Boletus laminados y salteados) - G61

q.b. Olio extravergine di oliva - EKC

PIZZA P.A.L.A. (Pizza en pala) - 7060

Ingredientes

al gusto (en salida) rúcula

al gusto (en salida) bresaola

al gusto (en salida) perejil

Preparación

Entrada: Tomate Frulloro, mozzarella fior di latte, Boletus.

Salida: bresaola, rúcula, perejil.
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