
PIZZA P.A.L.A. CON SOLEGGIATI, ACEITUNAS Y TOCINO CURADO.

Chef: Leonardo Pellacani

Ingredientes Menù

al gusto (en entrada) Pomodori pelati interi gialli nel loro succo

(Tomates pelados amarillos enteros en su jugo) - XT1

al gusto (en salida) Olive Leccino denocciolate (Aceitunas

Leccino sin hueso) - Z92

al gusto (en salida) Soleggiati - TX1

PIZZA P.A.L.A. (Pizza en pala) - 7060

Ingredientes

al gusto (en salida) tocino curado

al gusto (en entrada) mozzarella fior di latte

Preparación

Entrada: Tomates amarillos pelados, mozzarella fior di latte 

Salida: tomates Soleggiati, aceitunas Leccino, lonchas finas de Tocino curado.
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