
PIZZA SIN GLUTEN CON ALCACHOFAS

Chef: Leonardo Pellacani

Sin gluten

Ingredientes Menù

70 g. Polpavera fine (Pulpa fina) - UV3

al gusto Grancrema di Pecorino (Grancrema de queso de oveja) -

KG1

N° 1 Base pizza senza glutine (Base para pizza sin gluten) - 7031

N° 5 Spaccatelli di carciofo «freschezza» all’olio di semi di 

girasole (Cuartos de alcachofa «freschezza» en aceite de girasol) -

HA3

Ingredientes

al gusto perejil

70 g mozzarella

Procedimiento sin gluten

Extender la pulpa de tomate sobre la base de pizza sin gluten. Añadir la mozzarella, las alcachofas «Freschezza» e introducir en el

horno. Al salir, terminar con perejil picado y queso Grancrema di Pecorino.
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