
POLENTA CON BOLETUS EN ASÉPTICO

Chef: Leonardo Pellacani

Ingredientes Menù

70 g Polenta della casa (Polenta de la casa) - PL1

80 g Funghi porcini a fette trifolati - In asettico (Boletus

laminados y salteados - En aséptico) - GQ1

Ingredientes

280 ml Agua

Preparación

Para 1 persona

Preparar la polenta siguiendo las instrucciones de la bolsa. Colocarla en una fuente, poniendo en el centro el condimento.
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