
P.A.L.A.

Chef: Leonardo Pellacani

Ingredientes Menù

Cipolla Caramellata all'aceto balsamico di Modena I.G.P. 

(Cebolla caramelizada con vinagre balsámico de Módena I.G.P.) - 

ZU2

Frulloro ® - X93

Olio extravergine di oliva (Aceite de oliva virgen extra) - EKC

Peperonepronto - V41

PIZZA P.A.L.A. (Pizza en pala) - 7060

Pulled pork - SB2

Ingredientes

mozzarella

cebollino fresco

Preparación

Para meterla en el horno: Frulloro - batido de tomate fresco Menù (X93), mozzarella, Pulled Pork Menù (SB2), deshecho como

indican las instrucciones en el envase.

Al salir: Cebolla caramelizada Menù (ZU2), Peperone pronto - pimiento rojos y amarillos listos Menù (V41), cebollino fresco, Aceite

de oliva virgen extra "riserva" Menù (EKC). 
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