Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

ECHINE THONEE

Ingrédients Menu

18 Frutto del Cappero all’aceto (Caprons au vinaigre) - TRH
180 g Sauce tonné (Sauce « thonée ») - ETH

500 g Arrosto di maiale (Réti de porc) - 229

g.b. Olio extravergine di oliva (Huile d'olive extra vierge) - EK5
g.b. Pepe colorato macinato grosso (Poivre coloré moulu gros) -
1261

Ingrédients

Persil
Radis

Chef: Leonardo Pellacani

Sans gluten

Préparation

Préparation sans gluten

Pour 6 personnes

Trancher finement le r6ti de porc et le placer dans |'assiette. Ajouter la sauce thonée. Décorer avec des rondelles de radis, du persil,
des capres, les Caprons au vinaigre et le jaune d'ceuf émietté. Terminer par un filet d'huile et un peu de poivre coloré grossiérement

moulu.
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