
P.A.L.A. AVEC POULPE ET FRIARIELLI

Chef: Leonardo Pellacani

Ingrédients Menù

20 g. Dorati - TN1

40 g. Polpo intero già cotto (Poulpe entier déjà cuit) - 1N9

40 g. Polpo intero già cotto (Poulpe entier déjà cuit) - 1N9

50 g. Èfriarielli - B41

N° 1 PIZZA P.A.L.A. - 7060

q.b. Olio extravergine di oliva (Huile d'olive extra vierge) - EKC

Ingrédients

80 g Mozzarella fior di latte

Préparation

Répartir la mozzarella, les Friarielli, le poulpe haché et les tomates Dorati sur la base de la Pizza P.A.L.A. et enfourner. À la sortie

du four, ajouter de l'huile d'olive extra vierge.
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