Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

P.A.L.A. CRUDO, DORATI E RUCOLA

Ingrédients Menu

1 PIZZA P.A.LA. - 7060
q.b. Dorati - TN1

Ingrédients

g.b. Rucola
g.b. Prosciutto crudo

g.b. Mozzarella fior di latte

Chef: Leonardo Pellacani

Préparation

Stendere sulla base per pizza in P.A.L.A. la mozzarella infornare a 230°C per 6-7 minuti. In uscita aggiungere il prosciutto crudo i

pomodorini Dorati e la Rucola.
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