
P.A.L.A. PULLED PORK, POIVRONS, OIGNON CARAMÉLISÉ

Chef: Leonardo Pellacani

Ingrédients Menù

Cipolla Caramellata all'aceto balsamico di Modena I.G.P.

(Oignons caramélisés au vinaigre balsamique de Modène IGP)

- ZU2

Frulloro ® - X93

Olio extravergine di oliva (Huile d'olive extra vierge) - EKC

Peperonepronto - V41

PIZZA P.A.L.A. - 7060

Pulled pork - SB2

Ingrédients

Mozzarella

ciboullette fraîche

Préparation

En entrée: Frulloro - Pulpe de tomate fraîche mixée Menù (X93), mozzarella, Pulled Pork Menù (SB2), effloché selon les

instructions fgurant sur l’emballage

À la sortie: Oignon caramélisé Menù (ZU2), Peperonepronto (Poivron prêt à manger) Menù (V41), ciboulette fraîche, Huile

d’olive extra vierge Menù (EKC)
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