Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

PIZZA AVEC BACCALA, TOMATES CERISES JAUNES ET OLIVES DE TAGGIA

Q Ingrédients Menu

20 g Olive taggiasche denocciolate (Olives de Taggia

dénoyautées) - XL1

70 g Datterini gialli interi in succo (Tomates cerises jaunes
dans leur jus) - XM1X

70 g Ebaccala - WL1X

Ingrédients

g.s. mozzarella pour pizzas
qg.s. zeste de citron rapé
qg.s. ciboulette

10 g amandes grillées

Chef: Diego Ponzoni

Préparation

Etaler la base a pizza. Garnir, dans I'ordre, avec la mozzarella, les tomates cerises dans leur jus, la morue et les olives. Faire cuire et

ajouter en sortie les amandes effilées grillées et la ciboulette hachée.
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