Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

PIZZA DE VIANDE AVEC ARTICHAUTS, TOMATES CERISES ET JAMBON CUIT

Chef: Gianluca Galliera

Sans gluten

Préparation

Ingrédients Menu

130 g Spaccatelli di carciofo “freschezza” all'olio di semi di
girasole - HA1

130 g Spaccatelli di carciofo “freschezza” all'olio di semi di
girasole (Quartiers d'artichauts « fraicheur » a I'huile de
tournesol) - HA3

50 g Dorati - TN1

70 g Formaggio Bruschetta...Mia (Fromage Bruschetta... - 7020
Sale alle erbe (Sel aux herbes) - PGO

Ingrédients

un plat de 27 cm de diamétre
500 g viande hachée mélangée
60 g jambon cuit

g.s. persil

Hacher la viande. Répartir la viande de facon homogéne dans le plat. Saupoudrer de Sel aux herbes. Ajouter le fromage Bruschetta

Mia en dés. Garnir avec les Quartiers d’artichauts « fraicheur » et les tomates cerises Dorati. Ajouter les tranches de jambon cuit et

quelques feuilles de persil.
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