Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

PIZZA FRITTA ALLA FRUTTA

Ingrédients Menu

10 g Tiramisu - DP1
g.b. Coulis di Mandarino tardivo di Ciaculli - DFOX

Ingrédients

3 Pizze fritte

50 g Frutta mista
20 ml Latte

20 ml Panna fresca

q.b. Zucchero a velo

Chef: Leonardo Pellacani

Préparation

Formare i dischi di pizza e friggerli nell'olio bollente. Preparare il Tiramisu seguendo le indicazioni riportate sulla confezione.

Farcire le pizzette con il Tiramisu e aggiungere la frutta fresca a piacere. Ultimare con zucchero a velo e Coulis di Mandarino.
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