
PIZZA JAMBON CRU, CHAMPIGNONS DE COUCHE ET PARMESAN

Chef: Leonardo Pellacani

Ingrédients Menù

q.s. Frulloro ® - X93

q.s. Funghi Prataioli Portobello trifolati (Champignon de

couche Portobello) - FC3

Ingrédients

q.s. mozzarella

q.s. jambon cru

q.s. persil

q.s. Parmesan Parmigiano Reggiano en copeaux

1 Disque de pâte

Préparation

Étaler le disque de pâte à pizza, ajouter les tomates fraîches mixées Frulloro, les champignons de couche et faire cuire au four. En

sortie, ajouter le jambon cru, les copeaux de parmesan et le persil.
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