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PI1ZZA SHAKSHUKA, PULLED PORK ET OIGNONS CARAMELISES
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g.s Cipolla Caramellata all'aceto balsamico di Modena I.G.P.
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H-_“-—-.________:_ (Oignons caramélisés au vinaigre balsamique de Modéne IGP) -

ZU2
g.s Pulled pork - SB2
g.s. Salsa Shakshuka (Sauce Shakshuka) - KO3

Ingrédients

Q.S. mozzarella fior di latte

Q.S. roquette fraiche

Chef: Leonardo Pellacani

Sans gluten
Préparation

Etaler le disque de pate, répartir la sauce Shakshuka sur le dessus, la mozarella, et mettre au four. En sortie, ajouter la viande Pulled

pork préalablement gratinée et les oignons caramélisés. Pour finir, parsemer de roquette fraiche et servir

Préparation sans gluten

Per pizze “Senza Glutine” & necessario sostituire I'impasto con il prodotto Menu “Base Pizza Senza Glutine” Menu (cod. 7031)
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