
POLENTA AVEC ESCARGOTS

Chef: Leonardo Pellacani

Ingrédients Menù

70 g Polenta della casa (Polenta maison) - PL1

90 g Chiocciole trifolate (Escargots sautés à l'ail et au persil) -

SU1X

Ingrédients

280 ml Eau

Préparation

Pour 1 personne

 Préparer la polenta selon les instructions reportées sur le sachet. La disposer dans un plat de service avec le condiment au

centre.
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