
PULLED PORK BURGER

Chef: Leonardo Pellacani

Ingrédients Menù

30 g. Cipolla Caramellata all'aceto balsamico di Modena I.G.P. 

(Oignons caramélisés au vinaigre balsamique de Modène IGP) - 

ZU2

80 g. Pulled pork - SB2

q.b. Salsa barbecue (Sauce barbecue) - E60K

q.b. Salsa Shakshuka (Sauce Shakshuka) - K03

Ingrédients

1 Burger

Salade Iceberg

Préparation

Faire chauffer le pulled pork au four. Farcir le sandwich avec la salade, le pulled porc, la sauce shakshuka, l'oignon caramélisé et la

sauce barbecue. Servir chaud.
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