
S'PANITO CON MAIONESE E MAZZANCOLLE

Chef: Leonardo Pellacani

Ingrédients Menù

24 g. Maionese della casa - EPP

6 pezzi Èmazzancolle - MJ1

6 pezzi S’Panito - 7080

q.b. Olio extravergine di oliva - EKC

Ingrédients

q.b. Prezzemolo tritato

Préparation

Per 2 persone

Farcire gli S'panito con la Maionese della casa già confezionata nella sac à poche. Ultimare aggiungendo una Mazzancolla

precedentemente condita con Olio e prezzemolo.
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