Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

SALADE TUTTOSOLE

Ingrédients Menu

25 g Coralline - VPH

25 g Tutto Sole - UA1

50 g Spaccatelli di carciofo “freschezza” all'olio di semi di
girasole (Quartiers d'artichauts « fraicheur » a I'huile de

tournesol) - HA1
Ingrédients

50 g mesclun

100 g Grana Padano en copeaux

Chef: Monica Copetti

Préparation

Pour 6 personnes
Egoutter les artichauts et les tomates, ces derniéres coupées en julienne. Dans une jatte, unir le mesclun avec les petits oignons

et les tomates. Servir en ajoutant les artichauts et en les décorant avec des copeaux de Grana Padano.
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