Dal 1932

Produttors Specialitd Alimentari

SORBETTO AL LIMONE E FRUTTI DI BOSCO

Ingrédients Menu
200 g. Garniture di frutti di bosco - AO1
Ingrédients

g.b. Frutta fresca mista

2,51. Acqua

i %
Chef: Leonardo Pellacani

Préparation

Preparare il sorbetto al limone seguendo le indicazioni riportate sulla confezione. Nel frattempo lavare, mondare e tagliare a
tocchetti la frutta fresca, componendo poi dieci spiedini. Versare 20 g. circa di garniture di bosco sul fondo di ogni coppa; aggiungere

il sorbetto ben freddo, completare con lo spiedino di frutta e servire.
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