Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

SOUPE D’EMAREMIX

Ingrédients Menu

80 g Emaremix - MZ1
80 g Pomodorina - CA1

Ingrédients

10 g Courgettes crues coupées en julienne
20 g Petites touffes de fenouil sauvage
40 g Pain noir

herbes aromatiques.

Chef: Barbara Benvenuti

Préparation

Egoutter Emaremix. Dans un plat creux, mettre une couche de Pomodorina, ajouter les [égumes coupés en julienne, Emaremix
etassaisonner selon votre goQt

avec de I'huile et des herbes aromatiques.
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